


Tapas Diatls

Cceurs de canard
en persillade, flambés & I'’Armagnac

Magret de canard* 1/2 magret magret entier
Burrifo SemEs @ @hefs < (200 gr environ) (350 gr - 450gr)
tortilla de blé - magret de canard séché - brebis Ossau miel-romarin ou poivre-café

Iraty - oignons confits . .
Version rossini

Rillette de canard é\gef el:]rjie:osscdope de foie gras frais poélée
pain grillé et cornichons ¢

Piments doux

fleur de sel Burger*

bun boulanger - effiloché de canard confit - brebis Ossau Iraty - poitrine

Cromesquis fumée - oignons caramélisés - ketchup piquillos
foie gras - effiloché de canard confit - purée - panko

Tataki*

Tartare . - . .
magret de canard - marinade asiatique - coriandre - sésame

magret de canard coupé au couteau - échalotes - pickles
de radis bleu - capres - assaisonnement du chef

Salade «CCC»

Piquillos salade - croltons - ceuf parfait - gésiers de canard snackés - magret de
farcis au fromage de chévre - herbes - piment d'Espelette canard séché

Hot duck .

pain viennois - effiloché de canard confit - piperade - Confit de canard

paprika fumé - chou rouge cuisse confite - purée et son jus

Frites fraiches Gratin de ravioles “Mére Maury”

ketchup piquillos et mayo facon béarnaise ravioles de Royans - créme - brebis Ossau Iraty

* Accompagnement au choix : frites fraiches ou légumes de saisons

FORMULE CANALD

. EXPLESS
Lar a . -
(Du Mardi au Vendredi midi

fO i e Q ra S [hors jours fériés]

1/2 magret ou plat a la carte selon jour
+ café ou thé gourmand
Foie gras de canard mi-cuit

nature

Foie gras de canard mi-cuit

poivre rouge de Kampot Desserts

Foie gras de canard mi-cuit

o ont d'Espeleft Mousse au chocolat-café
pimen spelette

Tarte citron meringuée
Gateau basque

I:rﬁmages Déclinaison de fruits de saison

Tarte praline

Brebis Ossau Iraty (8 mois d’affinage)

h I
et sa confiture de cerise noire Baba a I’Armagnac

Saint-Marcellin demi : 4. entier : Café ou thé gourmand

Digeo gourmand





